Scheuer- Hausorodnung
.. gut Zu wissew ...

Wir bitten unsere Géaste, das benutzte Geschirr
zurtick zutragen

- Zigaretten nur im Aschenbecher ausdriicken
- wir méchten unsere Scheuer noch lange erhalten.

- PKW's bitte nicht bis zur Scheuer mitbringen.

- Kinder, Hunde, Katzen &... sind willkommen.

| wir bitten Sie, ein ,,Auge“ auf alle Ihre Zwei— und Vierbeiner
zu haben. Wir kénnen keine Haftung libernehmen.

- Erholen Sie sich und geniel3en Sie die schéne Natur.

Eberhard’s Scheuer wurde als Innen- Fachwerkscheune 1976 von
Eberhard Preis zur privaten Nutzung erbaut und liegt 195m liber NN.
Er war ein "Mann des Volkes", der sich durch seine spontane
Hilfsbereitschaft, praktischen Gememsmn und Originalitdt einen
Namen machte. 1996 wurde Eberhard Preis mit der Verdienstmedaille
des Verdienstordens der BRD ausgezeichnet.

Im November 2003 éffnete seine Tochter, Cornelia Preis, die Scheuer
fur alle Gaste, die Natur und Landschaft genieBen méchten.

Die Scheuer ist ein gepflegtes Refugium, und die Traditionen werden
erhalten. Es gibt leckere Speisen und ein gutes Stoff'che.

Das Mitbringen von Speisen und Getrdanken ist untersagt!

Was ist eigentliche eine Jausenstation, werden Sie fragen.
Im &sterreichischen Bergland wird die Bezeichnung "Jausenstation" fur
Berghutten mit rustikalem Speise- und Getrankeangebot verwendet.
Da das Essen frisch zubereitet wird, muss mit Wartezeit gerechnet
werden. Wir danken fir ihr Verstandnis

_Jausenstation

Wir freuen uns, Sie bei uns
zu begrtiRen und wiinschen Ihnen
eine erholsame Zeit

Ilhre Cornelia Preis

Dienstag bis Samstag von 14.00 bis 22.00 Uhr,
Kiiche jeweils bis 21.00 Uhr.
Sonntags von 11.00 — 22.00 Uhr.
Frihstiick Sonntags von 11.00 — 13.00 Uhr

Montags Ruhetag

Eberhard— Preis— Weg * 65812 Bad Soden
@ 0172-9851544 * www.eberhards-scheuer.de

Bitte unsere Hunde und Schafe nicht futtern!


http://www.eberhards-scheuer.de/

Eberhard‘s Scheuwer

Haferl Kaffee ©

Tee

Kakao

Milchkaffee @

- mit Schuss

Elskaffee

Apfelsaft 0,250

wasser 0,251

Limo 0,251

Apfelwein 0,250

weibbier 0,51

Bler vom Fass 0,50
Schifferhofer Grapefruit “Weizen-Mix* 0,23l
Rot- ooler weibwein 0,251
- auch als Schorle 0,50
Apfelsekt

Piccolo

Schnaps

Tiglich selbstgebackener Kuchen

- das Stitck (sonntags nicht zum mitnehmen)
- Sahne dazu

(1) Roffeinhaltig

€1,50
€1,50
€2,
€2,
€ 3,50
€ 3,50
€1,50
e,
€1,
€1,50
€ 3,00
€ 3,00
€ 2,50
€ 3,50
€ 4,00
€ 17,50
€3,
€1,50

€ 1,50
€ 0,50

... Sonntags 11.00 bis 13.00 Uhr Friihstiick fiir € 7,50
... Beachten Sie bitte auch unsere aktuellen Tagesgerichte

(nur Barzahlung méglich)
... Feierlichkeiten ... Reservierungen

... Sprechen Sie uns an.

( Wiinschen Sie zu Ihrer Feier eine Bedienung, berechnen wir pro Bedienung / Std. 10,--€ )

/’
Spelsen
Flir Kletne
“Nervenshigenfutter @4 wiistehen mit Brezel
Fur qm@e
Schwalztopf
Handkis’ mit Musik
Klsebrett
Limburger
Obazter mit Brezel
Spundekis mit Brot
Flamwmkuchen -auch Vegetarisch-
Hausmacher Wurst @ it Brot
Hausmacher Wurst mit Bratkartoffeln
Schinkenbrett @ =oh
_Jausenbrot @ Hausmacher, Schinken, Kiise,
Scheuerbrett @ Schinken, Kise, Schimalz
Salatschitssel wmit gebnckenen Champignons
Ofenkiise zum Dippen wmit Salat
- fitr 2 Personen (Dauer ca. 20 Minuten)
Schnitzel mit kavtoffelsalat - kalt oder warm
Leberkiise mit Kartoffelsalat
2009 Frikadelle (kalt)mit Kartoffelsalat
2009 Rumpstear - mit Zwiebeln + Brot + Salat
- Bratkartoffeln
Kl griner Salat oder Bratkartoffeln

1 Paar gerfiucherte Wild- Landjiger + Brot
wildschinken vom Reh + Brot
¢’ Gestell mit salami

Schwiehbachtaler- Brett
alles wild: Land)jiger, Salami, Schinken
it Brot und Butter

€ 2,50

e,
€ 3,50
€ 4,50
e 3,--
€ 4,50
€4,
e 5,50
&5,
€ 6,50
€4,
€ 6,--
&5,
€ #,50
e12,--

€ #,50
€ 6,50
€ 5,50
€ 11,50
€ 13,50
€ 3,--

€ 2,50
€5,
€ 4,--
€ 8,50

Bitte an stressigen Tagen keine Beilagenanderung! (o) ..t plosphnte (4) eschmacksverstiivier



	Folie 1
	Folie 2

